UNIKKE RAMMER
FOR DEN GODE SMAG
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NAR ANLEDNINGEN ER NOGET HELT SARLIGT

P& Louisehgj er alle selskaber eller mader hver gang en helt speciel begivenhed,
hvor De far en total oplevelse i private og diskrete omgivelser.
Louisehgj er meget mere end blot lokaler
— her handler det om ro og harmoni til at nyde anledningen.

Ved et selskab eller mgde pa Louisehgj far De og Deres gaester hele villaen for Dem selv
med egne kokke og tjenere, som kun betjener Dem under hele Deres ophold.
P4 den made har De masser af muligheder for neervaer og forkeelelse af Deres gaester
eller diskretion og fokus til Deres mader.
Bordene daekkes smukt op ved ovale eller runde borde med kvalitetsduge og servietter
designet af Arne Jacobsen og fremstillet hos Georg Jensen Damask.

Velkomstdrinken kan indtages i villaens vinkaelder, pa pleenen ud mod
Kolding Fjord eller pa den vestvendte terrasse. Middagen nydes i de herskabelige stuer.
Den efterfalgende kaffe og avec serveres naturligvis i det gamle herreveerelse
indrettet med danske designmeabler fra Finn Juhl.

Til Louisehgj harer ogsa en uforstyrret have med mulighed for at streekke ben
efter middagen eller til lidt frisk luft og en kop kaffe i lebet af mededagen.

Selskaber pa Louisehgj anbefaler vi til 30 geester fordelt ved to ovale borde
eller 34 geester fordelt ved 4 runde borde for at fa den optimale oplevelse.

Pa Louisehgij tilbyder vi ogséd madelokaler
med moderne madefaciliteter, IT og AV-udstyr — megdefaciliteter, der er perfekte
til bestyrelses-, leder- eller strategimader,
hvor det at veere afsides og have ro til koncentration er i hgjsaedet.

Vi gleeder os til at byde Dem velkommen péa Louisehgj.

Alle priser er i DKK og inkl. 25% moms, opdaekning, betjening og lokaleleje.
Menuer og priser er gaeldende til og med december 2020.
Der tages forbehold for udefrakommende prisstigninger, afgiftseendringer og trykfejl.



Med Louisehgj kan Hotel Koldingfjord tilbyde meader, hvor man kan veere fuldsteendig uforstyrret i private rammer.
Her kan man veere helt sig selv, nar fortrolighed og diskretion er vigtige parametre.

Louisehgj rummer mulighed for mader op til 14 gaester ved samlet ovalt bord.

Middagen kan ligeledes afholdes pa Louisehgj i private og diskrete omgivelser, og her er der plads til 34 geester.
Der er indrettet med det bedste, bade nar det geelder madefaciliteter samt husets indretning og mablering.
| underetagen findes vinkaelder og to madelokaler, hvoraf det ene er et moderne kreativt rum, som kan indrettes helt
efter Deres gnsker og behov. | stueetagen disponerer De over to stuer en suite med udsigt over Koldingfjord,
herreveerelset samt den smukke vinterstue.

Deres personlige tjener byder velkommen pa Louisehgj og star naturligvis til radighed hele dagen
for at sikre Dem et effektivt og behageligt made.

Mgadepakkerne pa Louisehgj sammensaettes efter Deres gnsker og behov
men kunne eksempelvis se saledes ud:

Mgadevand og ekologisk saft
Frisk frugt
Stempelkaffe / te

Formiddagsbuffet med friskbagt bred
Grent-shot og energi-bar

2 retters frokost eller anretning inkl. vand/el

Eftermiddagsbuffet med sgde indslag

MODER I PRIVATE OMGIVELSER




Mgadevand og ekologisk saft
Frisk frugt
Stempelkaffe / te

Formiddagsbuffet med friskbagt bred
Grent-shot og energi-bar

2 retters frokost eller anretning inkl. vand/el

Eftermiddagsbuffet med sgde indslag

Before dinnersnack serveret i vinkeelderen pa Louisehgj
3 retters Louisehgj menu
Stempelkaffe / te med sedt

Mgadevand og ekologisk saft
Frisk frugt
Stempelkaffe / te

Formiddagsbuffet med friskbagt bred
Grent-shot og energi-bar

2 retters frokost eller anretning inkl. vand/el

Eftermiddagsbuffet med sgde indslag

Before dinnersnack serveret i vinkeelderen pa Louisehgj
3 retters Louisehgj menu
Stempelkaffe / te med sedt

Overnatning i f.eks. Christians Palae

Morgenbord pa Louisehgj eller pad Hotel Koldingfjord




JANUAR - FEBRUAR — MARTS

Norske kammuslinger — Syrnet kal sauce — Violet kal & mandler
Dampet Vesterhavstorsk — Grillet zittauerlgg log & creme fraiche

Perlehgne — Dehydrerede jordskokker & 36 maneder lagret Comté
Velhaengt oksehgjreb — Glaseret selleri & ristet peber

Ramaelksost — Friskost & butterde;

Bagt hvid chokolade & calvados
Kaffe — bitter kakao & Bora Bora vanilje

3 retter kr. 528,00 pr. person
4 retter kr. 608,00 pr. person
5 retter kr. 698,00 pr. person
6 retter kr. 788,00 pr. person
7 retter kr. 878,00 pr. person

Sancerre Selection Premiere — Guy Saget — Loire — Frankrig — kr. 668,00
Mercurey Clos Rochette — Domaine Faiveley — Bourgogne — Frankrig — kr. 648,00

Cool Coast Pinot Noir — Casa Silva — Colchagua Valley — Chile — kr. 590,00
Las Tres Filas — Bodegas Merayo — Bierzo — Spanien — kr. 548,00

Jura Traditon — Henri Maire — Jura — Frankrig — kr. 468,00

Beernerauslese — Rudolf Payer — Neusiedlersee — @strig — kr. 498,00 pr. 1/2 flaske
Late Bottled Vintage — Fonseca Douro — Portugal — kr. 698,00

Tag gerne en snak med os om Deres onsker.
Vi viser ogsa gerne vinkaelderen pa Louisehej frem, hvor De ogsa
kan veelge vin fra.
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JANUAR - FEBRUAR — MARTS

Bakskuld — Citron — Sennep
"Gode Rad"” — Taskekrappe — Eddike
Jomfruhummer — Aromatiske Urter — Chili
Jomfruhummer — Piment D Espelette — Hvidlag
Vildand — Hibiscus — Caviar

Manitoba — Croissant — Oksefedt

Stenbiderrogn — Jordskok — Knivmuslinger
Kammusling — Peberrod — Radbede
Jsters — Hvidkal — Mandler
Torsk — Oliven — Safran
Selleri — Troffel — Foie Gras
Svampe — Lamme Hjerte — Kal
Fransk Vagtel — Fermenteret Hvidlag — Morkler

/Able — Calvados — Citrus
Cantaloupe Melon — Passion — Bora Bora Vanilje

Cannelés
Financiere
Madeleine

Pris pr. person kr. 1.395,00

Pris pr. person kr. 995,00
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APRIL — MAJ = JUNI

Confiteret pighvar — @sters blanquette & radiser
Stuvet blamusling — Sma salater fra Redmose — Gregnne asparges & nye kartofler

Sommerbuk — Ristede hvide asparges — Morkel & whisky
Farseret Poussin — Ramslag — Kyllingehjerter & glaskal

Den hvide dame — Hasselngdder & lun sauce pé Frederiksdal kirsebeerlikar

Keernemaelk — Gran te — Vanilje & legeret creme med citrus urter
Rabarber — Hybenroser fra sidste &r & marengs

3 retter kr. 528,00 pr. person
4 retter kr. 608,00 pr. person
5 retter kr. 698,00 pr. person
6 retter kr. 788,00 pr. person
7 retter kr. 878,00 pr. person

Riesling Grand Cru Rosacker — Cave Vinicole Hunawihr — Alsace — Frankrig — kr. 548,00
Pouilly Fumé Les Logeres — Guy Saget — Loire — Frankrig — kr. 638,00

Vacqueyras "Les Christins” — Famille Perrin — Rhone — Frankrig — kr. 598,00
Shiraz — Paringa Estate — Mornington Peninsula — Australien — kr. 688,00

Frederiksdal Kirsebeerliker — Lolland — Danmark — kr. 695,00

Riesling Auslese — S.A. Prim — Mosel Saar Ruwer — Tyskland — kr. 645,00
Gewurztraminer "Caroline” — Kuentz Bas — Alsace — Frankrig — kr. 598,00 pr. 1/2 flaske
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APRIL — MAJ = JUNI

Rabarber — Gin — Hyldeblomst
Radiser Fra Redmose — Malk — Lavstikke
Romaine Salat — Bottarga
Osters — Granne Asparges — Gruyere
Morkel — Vilde Blomster

Manitoba — Croissant — Oksefedt

Hvide asparges — Bakskuld — Lagjrom
Pighvar — Ramsleg — Blamusling
Hummer — Vin Jaune — Nye kartofler
Artiskok — Kalvehjerter — Spaede urter
Porrer — Creme Fraiche — Oscietra Caviar
Foie Gras — Kumquats — Sauterne
Dansk Marsk Lam — Brissel — Salvie

Skovmaerke — Yoghurt — Gren te
Bagt hvid chokolade — Citron grees — Bergamotte

Cannelés
Financiere
Madeleine

Pris pr. person kr. 1.395,00

Pris pr. person kr. 995,00




JULI - AUGUST - SEPTEMBER

Jomfruhummer — Hestebenner — Issalat & sauce vin Blanc
Saltet kulmule — Sgsalat — Jsters — Agurk & grenne aebler

Lammeryg fra Sydfyn — Rade ribs — Kantareller & bouillon pd aromatiske urter
Grillet havtaske med barbecue pa melasse — Porrer — Majs & sauce péa safran

Brie de Meaux — Sort sommer traffel — Blabzer & gode rad

Jordbeer — Grand Manier — Citron & creme fraiche is
Hindbzer — Redbede — Fennikel & Bora Bora vanilje

3 retter kr. 528,00 pr. person
4 retter kr. 608,00 pr. person
5 retter kr. 698,00 pr. person
6 retter kr. 788,00 pr. person
7 retter kr. 878,00 pr. person

Riesling — Astrolabe — Marlborough — New Zealand — kr. 538,00
Sauvignon Blanc — Weingut Knipser — Pfalz — Tyskland — kr. 548,00

Etna Rosso — Planeta — Sicilien — Italien — kr. 608,00
Pinot Noir — Sebastiani — Sonoma Coast — USA — kr. 678,00

Chartreuse de Coutet — Sauternes — Bordeaux — Frankrig — kr. 568,00

Brachetto d'Acqui - Toso — Piemonte — Italien — kr. 425,00
Pineau des Charentes Rouge - Chateau Beaulon — Cognac — Frankrig — kr. 558,00
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JULI - AUGUST - SEPTEMBER

Nori Tang — Taskekrappe — Dild
Jsters — Creme Fraiche — Peberrod
Glaskal — Blamusling — Timian
Blomkal — Hasselngd — Oscietra Caviar
Iberico Belotta - Oliven — Gruyere

Manitoba — Croissant — Oksefedt

Makrel — Jordskok — Redgran
Norske Kammuslinger — Zrter — Sauce Beurre Blanc
Redtunge — Ristet Kartoffel Sauce — Mandler
Tomater Fra Redmose — Lag Vaekster — Citrus Urter
Hestebgnner — Bouillon p4d Morkler — Hasselnad
Fransk Foie Gras — Grillet Blommer — Sauce Med Whiskey
Velhaengt Kalveryg — Kantareller — Trafler

Mynte — Lime — Ingefeer
Jordbeer — Hvid Chokolade — Fermenteret Honning

Cannelés
Financiere
Madeleine

Pris pr. person kr. 1.395,00

Pris pr. person kr. 995,00




OKTOBER - NOVEMBER - DECEMBER

Satunge — Cremet Karl Johan — Lgjrom & grankal
Gravad kronvildt — Kneehgj karse — Wasabi & sauce pa seggeblommer

Vildand — Redbeder — Estragon & sauce med indmad
Modnet kalv — Brissel — Graeskar & Sauce Diable

Hegelundgaard — Karamelsten — Mark chokolade — Valned brud & frossen brombeer

Conference paere — Kardemomme — Lime & yoghurt
Karamelliseret bred — Flade 50 — Salt karamel & solbaer

3 retter kr. 528,00 pr. person
4 retter kr. 608,00 pr. person
5 retter kr. 698,00 pr. person
6 retter kr. 788,00 pr. person
7 retter kr. 878,00 pr. person

Macon Solutré Pouilly — Chateau de Beauregard — Bourgogne — Frankrig — kr. 548,00
Blauer Spatburgunder — Weingut Knipser — Pfalz — Tyskland — kr. 568,00

Nebbiolo d’Alba — Giacomo Grimaldi — Piemonte — Italien — kr. 668,00
Lunta Malbec — Medel Wines — Mendoza — Argentina — kr. 568,00

Pineau Des Charentes Rouge — Chateau Beaulon — Cognac — Frakring — kr. 558,00

Brauneberg Juffer Auslese — Fritz Haag — Mosel — Tyskland — kr. 598,00 pr. 1/2 flaske
Chateau De Suduiraut — Saurternes — Bordeaux — Frankrig — kr. 748,00
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OKTOBER - NOVEMBER - DECEMBER

Osters Blade — Peberrod — Dild
Bldmusling — Ristet Bred
Brioche — Safran — Kongekrabbe
Hvid Alba Traffel — Ristet Kal — Neddesmer
Gravad Sikaryg — Fennikel — Sort Peber

Manitoba — Croissant — Oksefedt

Slethvarre — Grenne Zbler — Selleri
Jomfruhummer — Hvidkal — Mandler
Norske Kammuslinger — Jordskok — Vin Jaune
Kal — Prunier Caviar — Braendt Citron
Andehjerter — Ostershatte — Sort Sesam
Fransk Foie Gras — Svesker — Lang Peber
Dadyr — Morkler — Vincotto

Red Aroma — Hasselngd
Kirsebaer — Flode — Breendte Mandler

Cannelés
Financiere
Madeleine

Pris pr. person kr. 1.395,00

Pris pr. person kr. 995,00




Arstidens salte shacks, mandler og oliven
kr. 50,00 pr. person

Stempelkaffe og te
kr. 50,00 pr. person

Petit Fours, 3 stk.
kr. 45,00 pr. person

Cognac/liker, 2 cl.
fra kr. 45,00 pr. person

Natmad
kr. 138,00 pr. person

ANLEDNINGEN ER NOGET

SARLIGT ...
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